
mit hausgemachtem Dressing aus unserer Manufaktur 
 

 
Steiners “cremige“ French-Dressing geben wir zum 

The „creamy“ french-dressing we serve to 
 

 

Blattsalate - Radieschen - Gurke - Tomaten - Paprika - frisch gehobelte Karotten   
mixed salad - leaf salad - radish - cucumber - tomatoes - peppers - fresh carottes   

12,00 
 

Dazu empfehlen wir:  

7,00    

8,00

grilled chicken or slices of beef 

 
 

Steiners “feine“ Kräuter-Dressing geben wir zum 
The „fine“ herb-dressing we serve to 

 

Gemischte Blattsalate - eingelegter Kürbis u. Karfiol - Kirschtomaten - Herbstfrüchte   
autumn salad - mixed leaf salad - pickled pumpkin and cauliflower - cherry tomatoes - autumn fruits 

12,00     
 

Dazu empfehlen wir:  

7,00   

8,00   

fried chicken or char fillet & scampi 

 
 

Steiners “nußige“ Kernöl-Dressing geben wir zum 
The „nutty” seedoil-dressing we serve to 

 

Blattsalate - Vogerlsalat - rote Rüben - marinierte schwarze Linsen    
regional salad - leaf salad - rocket salad - red beets – marinated black lenses  

12,00     
 

Dazu empfehlen wir:  

7,00

roasted potatoes & sheep cheese in bacon wrap  

 
 

Steiners “cremige“ French-Dressing geben wir zum 
The „creamy“ french-dressing we serve to 

 

Blattsalate - Radieschen - Gurke - Tomaten - Paprika - frisch gehobelte Karotten   
mixed salad - leaf salad - radish - cucumber - tomatoes - peppers - fresh carottes   

klein   5,50  small      mittel   7,50  medium 

 

 
 
 
 
 

  
 

  

frische Süßwasserfische - Scampi - junger Spinat - Tomaten - Gemüse -  
gelbe Weißweinsauce    

linguine - fresh fishes - scampi - spinach - tomatoes - vegetables - white winesauce    

18,50  

 

Petersilienbutter - Steinpilze - Spinat - Parmesan  
porcini mushrooms ravioli - parsleybutter - porcini mushrooms - spinach - parmesan  

22,00 

 

 

Beiriedwürfel - Parmesansauce - Rucola    
maccheroni - stripes of beef - parmesan sauce - rocket salad    

17,00  

 

Sauerrahmkartoffeln - Basilikumpesto - Pflücksalate   
grilled charfilet - sourcreampotatoes - basil pesto - rocket salad  

24,00 

 

Zweierlei Kartoffelsalat - mariniert mit Steiners French- u. Apfeldressing 
wiener schnitzel - 2 types of potatoesalad - marinated with steiners french- and appledressing 

vom Schwein 18,50  pork      

für Kinder vom Schwein mit Pommes  11,00  for kids from pork 

 

Selleriepüree - Rosenkohl    
wild boar - celery purree - brussels sprouts  

38,00 

 

Steinpilzsauce - mediterranes Gemüse - Kartoffelgratin    
beef fillet - porcini mushroomssause - vegetables - potato gratin  

44,00 

 

Kartoffelknödel - Rotkraut - Preiselbeeren  
deer calf - potatoedumbling - red cabbage - cranberries 

32,00 

 
 

www.facebook.com/steiners.eben         
 Instagramm: steiners_eben 

 
 



S=Tomatensauce / tomatoesauce    klein / small Ø 26 cm   groß / big Ø 32 cm 
 
 

 TS - Kirschtomaten - Stracciatella di burrata - Basilikum   
ts - mozzarella - stracciatella di burrata - basil 

17,00 

 

Mozzarella - Steinpilzrahmsauce - Petersilie  
mozzarella - porcini mushrooms sauce - parsley 

18,70 / 19,50 

 

 Kürbissauce - Mozzarella - Kürbis - Rindersaftschinken - Kürbispesto   
pumpkinsauce - mozzarella - pumpkin - ham – pumpkinpesto 

17,70 / 18,50  
 

 

TS - Mozzarella gebacken - anschließend belegt mit Parmaschinken  
Auf Wunsch mit Rucola, Aufpreis 1,50  

  ts - mozzarella - loaded with prosciutto di parma - by request with rocket salad extra 1,50 

16,30 / 17,10 

 

Wachholdersauce - Hirschsalami - Wildschweinschinken - Parmesan - Preiselbeeren  
junipercreamsauce - deersalami - wild boar ham - parmesan - cranberries 

18,00 / 18,80 

 

Veltliner-Rahmsauce - Mozzarella - edle Fische - Scampi-Stücke - Basilikumpesto  
white wine cream sauce - mozzarella - fish - scampi pieces - basilpesto 

 

15,70 / 16,50 

 

TS - Mozzarella - Jalapenos - scharfe Salami - rote Zwiebel   
ts - mozzarella - spicy pepperoni - spicy salami - red onions 

12,50 / 13,30 
 
 
 
 
 
 
 

Unser Serviceteam informiert Sie gerne über alle allergene Zutaten in den Speisen! 
Our serviceteam will inform you of all allergens in the meals 

 

 
 

 
 

Knusprig gebacken - süß-saure Sauce - Mango-Chilispaghetti  
spring rolls & scampi - crispy baked - sweet-sour sauce - mango-chili-spaghetti

16,00 

 

Nussvinaigrette - karamellisierter Ziegenkäse - Zupfsalate   
kohlrabicarpaccio - nutvinaigrette - caramelized goat cheese - salad 

16,00 

 

Herbstliche Aromen  
deer tatar - autumnal aromas 

22,00 

 

Zupfsalate - eingelegte Eierschwammmerl - Parmesan 
beefcarpacdio - pickled chanterelle mushrooms - parmesan 

19,00 

 

5 heimische Leckereien - kalt & warm  
 ideal zum Teilen  

austria tapas - five cold and warm appetizers  
19,80 

 
    

 
 

Heimische Fische - Scampi - Gemüse - Kräuter - Knoblauchbrot  
fishsoup - local fishes - vegetables - herbs - garlic bread 

16,00 

 

Kürbiscracker     
pumpkincreamsoup - pumpkincracker 

 7,50   

 

Kaspressknödel - Fritatten - Leberknödel    
bouillon - cheesedumpling - sliced pancake - liver dumplings 

 8,50   
(mit nur einer Einlage 5,50) 

 


